
*Alcuni prodotti di diffi cile reperibilità vengono da noi trattati e poi abbattuti a -36° e conservati a -18°
per garantirne la naturale freschezza e salubrità.

Antipasti

Sformatino di funghi con spuma di taleggio.

Primi piatti

Orecchiette con pancetta, carciofi  e scaglie di pecorino.

Risotto con radicchio trevigiano mantecato al gorgonzola.

Secondi piatti

Griglia mista di carne cotta alla brace.

Patate al cartoccio.

Dessert

A scelta fra le proposte del pasticcere.

Bevande

Spumante Cuveé Royal

Acqua, vino, caffè e amaro della casa.

40 euro


